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            ГОЛОС УКРАЇНИ № 226 (5726) П'ЯТНИЦЯ, 29 ЛИСТОПАДА 2013 ОСВІТА Сергій ІВАНОВ: «Попит на наших випускників постійно зростає» Цього року один із найстаріших вищих нав- ча.іьних закладів України — Національний уні- верситет харчових технологій, який наступно- го року святкуватиме 130-річний ювілей, увій- шов до двадцятки українських вишів, куди по- дала заяви найб'иьша кількість абітурієнтів. У середньому виявлюся майже 14 бажаючих на одне місце. Фахівці навчального закладу відзначають істотне зрушення уподобань вступників у бік технічних і технологічних спеціальностей, адже попит на таких спеціалістів постійно зростає, хоч опановувати фахову майстер- ність їм чи не найважче. Зате, перефразову- ючи відомий вислів, можна сказати: «Важко у навчанні — легше на роботі*. Про те, чим живе сьогодні цей широко ві-_ домий не лише в нашій країні, а й далеко за и межами виш, йдеться у розмові нашого ко- респондента з його ректором, професором Сергієм Івановим (на знімку). • Готують фахівців за 155 програмами — Звісно, життя на місці не стоїть — усе тече, усе змінюється, як казали древні, — зазначає Сергій Віталійович. — І якщо все починалося у 1884 році з технічних класів графів Бобринських з підготовки спеціалістів для цукрової промисловості, то сьогодні маємо потужний багатоп- рофільний науково-нав- чальний заклад. Практично в кожному регіоні працю- ють наші структурні під- розділи, забезпечуючи ступеневу освіту на будь- який смак. Університет сьогодні го- тує повний спектр фахів- ців, яких нині потребують високотехнологічні галузі промисловості. Починаючи з інженерів машинобуду- вання і технологів харчо- вих виробництв і закінчую- чи спеціалістами з еконо- • ДОВІДКОВО До складу універ- ситету входять 12 факультетів, 8 регіональних навчально-нау- кових центрів, 2 інститути після- дипломної освіти та 13 технікумів і коледжів, розта- шованих у різних регіонах України. міки підприємства, менед- жменту й управління пер- соналом. — Щороку ми започат- ковуємо навчання за нови- ми напрямами, за багать- ма з яких — першими в Ук- раїні. Колись, задовго до всіх, ми розпочали навчан- ня мікробіологів, і саме ми у 1971 році здійснили їх перший випуск в Україні. Ми були ініціаторами й першими почали готувати фахівців з винного туриз- му, а цього року, знов-таки першими, розпочали нав- чання спеціалістів з техно- логічної експертизи і без- пеки харчової продукції. Власне, фахівці нашого університету виступили з ініціативою започаткування підготовки таких фахівців й добилися внесення спеці- альності до переліку нап- рямків, за якими ведеться підготовка у вищих нав- чальних закладах України. У нас, єдиних в країні, є лі- цензія на підготовку за ма- гістерськими програмами «Екологічна біотехнологія і біоенергетика» та «Еколо- гічний контроль і аудит», навчання за останньою до того ж здійснюється ан- глійською мовою. Цього року ми також от- римали ліцензію на підго- товку фахівців зі зв'язків з громадськістю та реклами. Це дуже сучасна і потрібна спеціальність для всіх га- лузей, адже ми хочемо ви- ходити з вітчизняними то- варами на зовнішні ринки і просувати в світі наші то- варні марки. Отож трид- цять першокурсників поча- ли освоювати цей фах. — Як мені відомо, майже половина випус- кників деяких наших ВНЗ не можуть знайти роботу за спеціальністю. Що, очевидно, не загрожує молодим спеціалістам з дипломами вашого уні- верситету? Адже, як жартували ще в радян- ські часи, «кохання при- ходить і відходить, а їсти хочеться завжди». — Фахівці, яких готують у нашому університеті, — унікальні, ьо жодне під- приємство харчової галузі не обійдеться без механі- ка, енергетика чи техноло- га. Це ті спеціалісти, на які завжди величезний попит. Тим паче сьогодні, коли в Україні працює понад 22 тисячі харчових підпри- ємств, від невеликих пека- рень до потужних холдин- гів. Тому за нашими випус- книками, образно кажучи, стоять у черзі. У нас, хоч як це пара- доксально звучить у ни- нішній ситуації, є інші ню- анси, пов'язані з працев- лаштуванням. Ось приїж- джають «купці» з якогось віддаленого містечка і хо- чуть взяти того чи іншого випускника на роботу, а він чемно відмовляється. Бо не хоче їхати працюва- ти у глибинку, де немає належної інфраструктури — ні соціальної, ні освіт- ньої, ні культурної. І пропо- новані умови (а вони часто надзвичайно вигідні) у цьому разі не виступають найголовнішим чинником. Хоча для того, щоб зро- бити кар'єру, треба почи- нати своє професійне сходження з невисокої по- сади, з порівняно скромної зарплати. Бо як інакше вникнути у виробничі та фі- нансові процеси, які відбу- ваються на підприємстві? І це добре розуміють біль- шість наших випускників. Щоб смакувало морозиво. І не тільки — Не раз доводилося чути нарікання ваших ко- лег, що вони не завжди можуть влаштувати сво- їх студентів на виробни- чу практику — просто підприємства не бажа- ють мати з цим мороки. Ось платіть за це гроші, тоді, мовляв, інша спра- ва. Чи є така проблема і у вас? — У нас укладено дого- вори з багатьма підприєм- ствами і установами, де наші студенти закріплюють свої знання на виробниц- тві. Можливо, ми перебу- ваємо у дещо кращій ситу- ації, ніж наші колеги. Річ у тім, що більшість керівни- ків підприємств харчової промисловості — це ко- лишні наші випускники. Вони знають ціну наших дипломів й охоче беруть студентів на практику, пра- ДО РЕЧІ НУХТ уже кілька років упевнено утримує пер- шість серед вишів країни з винахідницької ді- яльності. Тільки протягом першого півріччя цього року науковці університету отримали понад 150 патентів на винаходи та корисні моделі, зокрема, більше половини - спільно зі студентами. цевлаштовують. Тим паче, що самі зацікавлені в тому, щоб їхні колективи попов- нювали перспективні мо- лоді фахівці. Без сучасного облад- нання, найновіших техноло- гій, нестандартних менед- жерських рішень підготува- ти фахівця з новим мислен- ням неможливо. Тому низ- ка підприємств надає нам обладнання, яке тепер до- мінує на їх виробництві. Тож наші студенти мають змогу опановувати таємни- ці фахової майстерності безпосередньо в універси- тетських лабораторіях. Навчальні лабораторії факультету автоматизації і комп'ютерних систем ос- нащені технічними засоба- ми провідних фірм світу, а лабораторії мікропроце- сорної техніки фірм Schneider Electric, Vipa, Mitsubishi мають статус ав- жуть на практиці опанову- вати своє ремесло. Ще один цікавий штрих наших зв'язків із вироб- ництвом — встановлення підприємствами іменних стипендій для студентів профільних факультетів. Наприклад, ПрАТ «Україн- ська технологічна компа- нія» започаткувала іменні стипендії для студентів факультетів бродильних, консервних і цукрових ви- робництв й біотехнології та екологічного контролю, лідер вітчизняного ринку з виготовлення гнучких упа- ковок «Укрпластик» випла- чує іменну стипендію імені Олександра Галкіна сту- дентам факультетів інже- нерної механіки та паку- вальної техніки і автомати- зації й комп'ютерних сис- тем, той же «Торговий ди- зайн» опікується в цьому плані студентами факуль- тету готельно-ресторанно- го та туристичного бізнесу. Зроблено це з таким при- цілом, щоб у майбутньому стипендіати уже дипломо- ваними спеціалістами при- ходили на це виробництво. — Сергію Віталійови- чу, нашим читачам ціка- во дізнатися про пріори- тетні напрями наукової діяльності вчених універ- ситету. Зокрема, пов'я- тів. Ми вже кілька років поспіль впевнено утримує- мо лідерство серед вищих навчальних закладів Украї- ни за кількістю отриманих охоронних документів — патентів на винахід та ко- рисну модель. Ці авторські свідоцтва підтверджують розроблення нашими нау- ковцями нових технологій, процесів, обладнання. Йдеться насамперед про якість продукції, особливі її характеристики, зокрема й харчових продуктів оздо- ровчого та профілактично- го призначення. Ще один цікавий напря- мок наукових інтересів на- ших учених — це нанотех- нології. Це і очищення на- ночастинками харчових розчинів, зокрема вина. З допомогою наночастинок науковці університету по- ліпшують якісні властивос- ті вершкового масла, зок- рема, його засвоєння люд- ським організмом. Так са- мо науковці працюють із насінням льону, морквою, земляною грушею — топі- намбуром, які служать до- бавками до харчових про- дуктів оздоровчого та про- філактичного призначення. У нас є дуже цікаві роз- робки з технології вироб- ництва морозива, наприк- Студент факультету хлібопекарських і кондитерських виробництв Олександр Господінов на лабораторному занятті на кафедрі технології харчування. торизованих навчальних центрів. Регулярно онов- люється оснащення лабо- раторій на факультеті ін- женерної механіки та паку- вальної техніки німецькою компанією «Festo». Росій- ська фірма «Торговий ди- зайн» передала нам цілий виробничий комплекс для готельно-ресторанної справи, а TOB «Оріон- груп» — міні-броварню, де відточують свої фахові здібності майбутні техно- логи-пивовари. Триває підготовка до передачі обладнання для міні-пекарні — там майбут- ні технологи-пекарі змо- зані із розробленням технології харчових про- дуктів оздоровчої та профілактичної дії, а та- кож екологізації вироб- ництв харчової та пере- робної галузей АПК. — Справді, сьогодні мо- жемо говорити про доволі широкий спектр наукових уподобань університет- ських учених. Працюють вони і над ініціативною те- матикою, яку замовляють нам безпосередньо під- приємства, і над темами, які фінансуються з бюд- жетних коштів. Тепер що стосується наших наукових пріорите- • ДОВІДКОВО Історія університету налічує майже 130 років. Розпочалася вона 1884-го, коли при Смілян- ському рафінадному заводі графи Бобрин- ські відкрили технічні класи - перший в істо- рії Російської імперії технічний навчальний заклад для підготовки техніків-хіміків і май- стрів цукрового виробництва. Ці класи й ста- ли згодом базою для створення в Києві Інсти- туту цукрової промисловості. лад, з натуральними на- повнювачами: гарбузом, гібіскусом, морквою, буря- ком, вишнею, іншими ком- понентами. Ці види моро- зива надзвичайно смачні й корисні — їх, до речі, мож- на скуштувати на щорічних виставках «Світ морозива та холоду & Молочна і м'ясна індустрія XXI століт- тя», які зазвичай працюють у березні в Києві. Високий рівень нашої наукової діяльності під- тверджують і закордонні колеги. Адже низку дослід- жень наші вчені ведуть спільно з ними, зокрема, за грантами Євросоюзу. Черговим підтверджен- ням міжнародного визнан- ня нашої університетської науки стало рішення Євро- пейської фундації з харчо- вої науки щодо проведен- ня вперше в Україні на ба- зі нашого університету Північно- та Східноєвро- пейського Конгресу з Хар- чової Науки (NEEFood- 2013), який з успіхом пра- цював у нашому навчаль- ному закладі 27—29 травня цього року. А зовсім не- давно, знов-таки вперше в Україні, ми приймали^ се- бе черговий світовий ко- локвіум Інституту CEDI- MES, який об'єднав нау- ковців з 26 країн. Це був 24-й колоквіум, головна тема якого — вирішення проблем продовольчої безпеки у СВІТІ. Науковці з усіх усюд їдуть до нас — Якщо вже мова зай- шла про міжнародне співробітництво універ- ситету, то давайте пого- воримо про нього док- ладніше. Яким воно є сьогодні? — Ми використовуємо всі форми міжнародної співпраці, які нині практи- куються між вишами. По- чинаючи з академічних об- мінів, коли провідні фахівці з європейських навчальних закладів читають лекції для наших студентів, а на- ші викладачі — для студен- тів та слухачів цих вишів. І завершуючи інтенсивним обміном студентами. Такі контакти дають можливість нашим науков- цям завжди бути на вістрі науки, підходити до своїх завдань з підвищеними вимогами. Це, по-перше. А по-друге, відбувається взаємозбагачення і викла- дачів, і студентів. • ФАКТ Протягом двох останніх років на- уковці НУХТ ста- ють лауреатами Державної премії України в галузі науки і техніки. — З якими закордон- ними вишами найактив- ніше розвивається спів- праця? — Насамперед з тими вишами, які є нашими партнерами у сьомій рам- ковій програмі Євросоюзу, зокрема університетами зі Щецина (Польща), Віль- нюса (Литва), Сучави (Ру- мунія), Пловдива (Болга- рія). З цими ж університе- тами у нас відбувається і найактивніший обмін сту- дентами. — Сергію Віталійови- чу, наостанок змоде- люймо таку ситуацію. Ви виступаєте перед випус- книками середньої шко- ли й агітуєте їх вступати до університету харчо- вих технологій. Ваші найголовніші аргументи? — Почну з економічного аргументу. Майже 20 від- сотків промислового ви- робництва у нашій країні припадає саме на харчову промисловість. їй не страшні жодні катаклізми, бо як не крути, а харчува- тися людство буде завжди. Навіть у кризові часи у під- приємств харчової галузі були лише незначні падін- ня. Та й за природно-клі- матичними умовами Украї- на найбільше тяжіє до аг- рарного сектору, і потенці- ал для перероблення сіль- госппродукції у нашій краї- ні доволі великий. І якщо витримуватимемо пара- метри якості, цінові пара- метри, то перспектив для розвитку галузі дуже бага- то. Тим паче, що харчова індустрія має великі ек- спортні можливості, тобто можливість виходити на зовнішні ринки і пропону- вати конкурентоспромож- ну продукцію. — Що ж, доволі пере- конливо. Бажаю вам по- дальших успіхів! Розмову вів Антон ДОБРОВОЛЬСЬКИИ. Ф о ю надано відділом рекламно-виставкової та інформаційної діяльності універсигегу. 14 Фахівціі яких готують у нашому університеті, - унікальні 
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ГОЛОС УКРАЇНИ № 226 (5726) П'ЯТНИЦЯ, 29 ЛИСТОПАДА 2013 ОСВІТА
 Сергій ІВАНОВ: «Попит на наших випускників постійно зростає» Цього року один із найстаріших вищих нав-
 ча.іьних закладів України — Національний уні-верситет харчових технологій, який наступно-го року святкуватиме 130-річний ювілей, увій-шов до двадцятки українських вишів, куди по-дала заяви найб'иьша кількість абітурієнтів. У середньому виявлюся майже 14 бажаючих на одне місце.
 Фахівці навчального закладу відзначають істотне зрушення уподобань вступників у бік технічних і технологічних спеціальностей, адже попит на таких спеціалістів постійно зростає, хоч опановувати фахову майстер-ність їм чи не найважче. Зате, перефразову-ючи відомий вислів, можна сказати: «Важко у навчанні — легше на роботі*.
 Про те, чим живе сьогодні цей широко ві-_ домий не лише в нашій країні, а й далеко за и межами виш, йдеться у розмові нашого ко-респондента з його ректором, професором Сергієм Івановим (на знімку).
 •
 Готують фахівців за 155 програмами
 — Звісно, життя на місці не стоїть — усе тече, усе змінюється, як казали древні, — зазначає Сергій Віталійович. — І якщо все починалося у 1884 році з технічних класів графів Бобринських з підготовки спеціалістів для цукрової промисловості, то сьогодні маємо потужний багатоп-рофільний науково-нав-чальний заклад. Практично в кожному регіоні працю-ють наші структурні під-розділи, забезпечуючи ступеневу освіту на будь-який смак.
 Університет сьогодні го-тує повний спектр фахів-ців, яких нині потребують високотехнологічні галузі промисловості. Починаючи з інженерів машинобуду-вання і технологів харчо-вих виробництв і закінчую-чи спеціалістами з еконо-
 • ДОВІДКОВО
 До складу універ-ситету входять 12 факультетів, 8 регіональних навчально-нау-кових центрів, 2 інститути після-дипломної освіти та 13 технікумів і коледжів, розта-шованих у різних регіонах України.
 міки підприємства, менед-жменту й управління пер-соналом.
 — Щороку ми започат-ковуємо навчання за нови-ми напрямами, за багать-ма з яких — першими в Ук-раїні. Колись, задовго до всіх, ми розпочали навчан-ня мікробіологів, і саме ми у 1971 році здійснили їх перший випуск в Україні. Ми були ініціаторами й першими почали готувати фахівців з винного туриз-му, а цього року, знов-таки першими, розпочали нав-чання спеціалістів з техно-логічної експертизи і без-пеки харчової продукції. Власне, фахівці нашого університету виступили з ініціативою започаткування підготовки таких фахівців й добилися внесення спеці-альності до переліку нап-рямків, за якими ведеться підготовка у вищих нав-чальних закладах України. У нас, єдиних в країні, є лі-цензія на підготовку за ма-гістерськими програмами «Екологічна біотехнологія і біоенергетика» та «Еколо-гічний контроль і аудит», навчання за останньою до того ж здійснюється ан-глійською мовою.
 Цього року ми також от-римали ліцензію на підго-товку фахівців зі зв'язків з громадськістю та реклами. Це дуже сучасна і потрібна спеціальність для всіх га-лузей, адже ми хочемо ви-
 ходити з вітчизняними то-варами на зовнішні ринки і просувати в світі наші то-варні марки. Отож трид-цять першокурсників поча-ли освоювати цей фах.
 — Як мені в ідомо, майже половина випус-кників деяких наших ВНЗ не можуть знайти роботу за спеціальністю. Щ о , очевидно, не загрожує молодим спеціалістам з дипломами вашого уні-верситету? Адже, як жартували ще в радян-ські часи, «кохання при-ходить і відходить, а їсти хочеться завжди».
 — Фахівці, яких готують у нашому університеті, — унікальні, ьо жодне під-приємство харчової галузі не обійдеться без механі-ка, енергетика чи техноло-га. Це ті спеціалісти, на які завжди величезний попит. Тим паче сьогодні, коли в Україні працює понад 22 тисячі харчових підпри-ємств, від невеликих пека-рень до потужних холдин-гів. Тому за нашими випус-книками, образно кажучи, стоять у черзі.
 У нас, хоч як це пара-доксально звучить у ни-нішній ситуації, є інші ню-анси, пов'язані з працев-лаштуванням. Ось приїж-джають «купці» з якогось віддаленого містечка і хо-чуть взяти того чи іншого випускника на роботу, а він чемно відмовляється. Бо не хоче їхати працюва-ти у глибинку, де немає належної інфраструктури — ні соціальної, ні освіт-ньої, ні культурної. І пропо-новані умови (а вони часто надзвичайно вигідні) у цьому разі не виступають найголовнішим чинником.
 Хоча для того, щоб зро-бити кар'єру, треба почи-нати своє професійне сходження з невисокої по-сади, з порівняно скромної зарплати. Бо як інакше вникнути у виробничі та фі-нансові процеси, які відбу-ваються на підприємстві? І це добре розуміють біль-шість наших випускників.
 Щоб смакувало морозиво. І не тільки
 — Не раз доводилося чути нарікання ваших ко-лег, що вони не завжди можуть влаштувати сво-їх студентів на виробни-чу практику — просто підприємства не бажа-ють мати з цим мороки. Ось платіть за це гроші, тоді, мовляв, інша спра-ва. Чи є така проблема і у вас?
 — У нас укладено дого-вори з багатьма підприєм-ствами і установами, де наші студенти закріплюють свої знання на виробниц-тві. Можливо, ми перебу-ваємо у дещо кращій ситу-ації, ніж наші колеги. Річ у тім, що більшість керівни-ків підприємств харчової промисловості — це ко-лишні наші випускники. Вони знають ціну наших дипломів й охоче беруть студентів на практику, пра-
 ДО РЕЧІ
 НУХТ уже кілька років упевнено утримує пер-шість серед вишів країни з винахідницької ді-яльності. Тільки протягом першого півріччя цього року науковці університету отримали понад 150 патентів на винаходи та корисні моделі, зокрема, більше половини - спільно зі студентами.
 цевлаштовують. Тим паче, що самі зацікавлені в тому, щоб їхні колективи попов-нювали перспективні мо-лоді фахівці.
 Без сучасного облад-нання, найновіших техноло-гій, нестандартних менед-жерських рішень підготува-ти фахівця з новим мислен-ням неможливо. Тому низ-ка підприємств надає нам обладнання, яке тепер до-мінує на їх виробництві. Тож наші студенти мають змогу опановувати таємни-ці фахової майстерності безпосередньо в універси-тетських лабораторіях.
 Навчальні лабораторії факультету автоматизації і комп'ютерних систем ос-нащені технічними засоба-ми провідних фірм світу, а лабораторії мікропроце-сорної техніки фірм Schneider Electric, Vipa, Mitsubishi мають статус ав-
 жуть на практиці опанову-вати своє ремесло.
 Ще один цікавий штрих наших зв'язків із вироб-ництвом — встановлення підприємствами іменних стипендій для студентів профільних факультетів. Наприклад, ПрАТ «Україн-ська технологічна компа-нія» започаткувала іменні стипендії для студентів факультетів бродильних, консервних і цукрових ви-робництв й біотехнології та екологічного контролю, лідер вітчизняного ринку з виготовлення гнучких упа-ковок «Укрпластик» випла-чує іменну стипендію імені Олександра Галкіна сту-дентам факультетів інже-нерної механіки та паку-вальної техніки і автомати-зації й комп'ютерних сис-тем, той же «Торговий ди-зайн» опікується в цьому плані студентами факуль-тету готельно-ресторанно-го та туристичного бізнесу. Зроблено це з таким при-цілом, щоб у майбутньому стипендіати уже дипломо-ваними спеціалістами при-ходили на це виробництво.
 — Сергію Віталійови-чу, нашим читачам ціка-во дізнатися про пріори-тетні напрями наукової діяльності вчених універ-ситету. Зокрема, пов'я-
 тів. Ми вже кілька років поспіль впевнено утримує-мо лідерство серед вищих навчальних закладів Украї-ни за кількістю отриманих охоронних документів — патентів на винахід та ко-рисну модель. Ці авторські свідоцтва підтверджують розроблення нашими нау-ковцями нових технологій, процесів, обладнання. Йдеться насамперед про якість продукції, особливі її характеристики, зокрема й харчових продуктів оздо-ровчого та профілактично-го призначення.
 Ще один цікавий напря-мок наукових інтересів на-ших учених — це нанотех-нології. Це і очищення на-ночастинками харчових розчинів, зокрема вина. З допомогою наночастинок науковці університету по-ліпшують якісні властивос-ті вершкового масла, зок-рема, його засвоєння люд-ським організмом. Так са-мо науковці працюють із насінням льону, морквою, земляною грушею — топі-намбуром, які служать до-бавками до харчових про-дуктів оздоровчого та про-філактичного призначення.
 У нас є дуже цікаві роз-робки з технології вироб-ництва морозива, наприк-
 Студент факультету хлібопекарських і кондитерських виробництв Олександр Господінов на лабораторному занятті на кафедрі технології харчування.
 торизованих навчальних центрів. Регулярно онов-люється оснащення лабо-раторій на факультеті ін-женерної механіки та паку-вальної техніки німецькою компанією «Festo». Росій-ська фірма «Торговий ди-зайн» передала нам цілий виробничий комплекс для г о т е л ь н о - р е с т о р а н н о ї справи, а TOB «Оріон-груп» — міні-броварню, де відточують свої фахові здібності майбутні техно-логи-пивовари.
 Триває підготовка до передачі обладнання для міні-пекарні — там майбут-ні технологи-пекарі змо-
 зані із розробленням технології харчових про-дуктів оздоровчої та профілактичної д і ї , а та-кож екологізації вироб-ництв харчової та пере-робної галузей АПК.
 — Справді, сьогодні мо-жемо говорити про доволі широкий спектр наукових уподобань університет-ських учених. Працюють вони і над ініціативною те-матикою, яку замовляють нам безпосередньо під-приємства, і над темами, які фінансуються з бюд-жетних коштів.
 Тепер що стосується наших наукових пріорите-
 • ДОВІДКОВО
 Історія університету налічує майже 130 років. Розпочалася вона 1884-го, коли при Смілян-ському рафінадному заводі графи Бобрин-ські відкрили технічні класи - перший в істо-рії Російської імперії технічний навчальний заклад для підготовки техніків-хіміків і май-стрів цукрового виробництва. Ці класи й ста-ли згодом базою для створення в Києві Інсти-туту цукрової промисловості.
 лад, з натуральними на-повнювачами: гарбузом, гібіскусом, морквою, буря-ком, вишнею, іншими ком-понентами. Ці види моро-зива надзвичайно смачні й корисні — їх, до речі, мож-на скуштувати на щорічних виставках «Світ морозива та холоду & Молочна і м'ясна індустрія XXI століт-тя», які зазвичай працюють у березні в Києві.
 Високий рівень нашої наукової діяльності під-тверджують і закордонні колеги. Адже низку дослід-жень наші вчені ведуть спільно з ними, зокрема, за грантами Євросоюзу.
 Черговим підтверджен-ням міжнародного визнан-ня нашої університетської науки стало рішення Євро-пейської фундації з харчо-вої науки щодо проведен-ня вперше в Україні на ба-зі нашого університету Північно- та Східноєвро-пейського Конгресу з Хар-чової Науки (NEEFood-2013), який з успіхом пра-цював у нашому навчаль-ному закладі 27—29 травня цього року. А зовсім не-
 давно, знов-таки вперше в Україні, ми приймали^ се-бе черговий світовий ко-локвіум Інституту CEDI-MES, який об'єднав нау-ковців з 26 країн. Це був 24-й колоквіум, головна тема якого — вирішення проблем продовольчої безпеки у СВІТІ.
 Науковці з усіх усюд їдуть до нас
 — Якщо вже мова зай-шла про міжнародне співробітництво універ-ситету, то давайте пого-воримо про нього док-ладніше. Яким воно є сьогодні?
 — Ми використовуємо всі форми міжнародної співпраці, які нині практи-куються між вишами. По-чинаючи з академічних об-мінів, коли провідні фахівці з європейських навчальних закладів читають лекції для наших студентів, а на-ші викладачі — для студен-тів та слухачів цих вишів. І завершуючи інтенсивним обміном студентами.
 Такі контакти дають можливість нашим науков-цям завжди бути на вістрі науки, підходити до своїх завдань з підвищеними вимогами. Це, по-перше. А по-друге, відбувається взаємозбагачення і викла-дачів, і студентів.
 • ФАКТ
 Протягом двох останніх років на-уковці НУХТ ста-ють лауреатами Державної премії України в галузі науки і техніки.
 — З якими закордон-ними вишами найактив-ніше розвивається спів-праця?
 — Насамперед з тими вишами, які є нашими партнерами у сьомій рам-ковій програмі Євросоюзу, зокрема університетами зі Щецина (Польща), Віль-нюса (Литва), Сучави (Ру-мунія), Пловдива (Болга-рія). З цими ж університе-тами у нас відбувається і найактивніший обмін сту-дентами.
 — Сергію Віталійови-чу, наостанок змоде-люймо таку ситуацію. Ви виступаєте перед випус-книками середньої шко-ли й агітуєте їх вступати до університету харчо-вих технолог ій. Ваші найголовніші аргументи?
 — Почну з економічного аргументу. Майже 20 від-сотків промислового ви-робництва у нашій країні припадає саме на харчову промисловість. їй не страшні жодні катаклізми, бо як не крути, а харчува-тися людство буде завжди. Навіть у кризові часи у під-приємств харчової галузі були лише незначні падін-ня. Та й за природно-клі-матичними умовами Украї-на найбільше тяжіє до аг-рарного сектору, і потенці-ал для перероблення сіль-госппродукції у нашій краї-ні доволі великий. І якщо витримуватимемо пара-метри якості, цінові пара-метри, то перспектив для розвитку галузі дуже бага-то. Тим паче, що харчова індустрія має великі ек-спортні можливості, тобто можливість виходити на зовнішні ринки і пропону-вати конкурентоспромож-ну продукцію.
 — Щ о ж, доволі пере-конливо. Бажаю вам по-дальших успіхів!
 Розмову вів Антон
 ДОБРОВОЛЬСЬКИИ. Фою надано
 відділом рекламно-виставкової
 та інформаційної діяльності універсигегу.
 14 Фахівціі яких готують у нашому університеті, - унікальні
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